
SPARGELZEIT 
 
 
 

VORSPEISE 
Starter 
 
Spargelsalat mit Zitrusvinaigrette, frischer Minze und Büffelmozzarella €   14,90 
Asparagus salad with citrus vinaigrette, fresh mint and buffalo mozzarella 
M1 
 
 

STANGENSPARGEL  
Main courses Asparagus 
 
Portion Bruchsaler Stangenspargel  
mit Sauce Hollandaise oder zerlassener Butter, 
neuen Kartoffeln und Kräuterflädle       € 24,50 
Asparagus from Bruchsal served whole with Hollandaise sauce or melted butter, 
young potatoes and herbal pancake 
M1, W1, E1 
 
 

EMPFEHLUNGEN ZUM SPARGEL 
We recommend with the asparagus 
 
3 Stück Riesengarnelen und Passionsfruchtvinaigrette    €   9,50 
Tomboy shrimp and passion fruit vinaigrette 
K2, M1, S2, S3 
 

Lachsfilet vom Grill, ca. 100g       €   9,50 
Grilled salmon fillet 
M1, F 
 

Wiener Schnitzel oder Kalbsschnitzel natur, ca. 90g    €   9,50 
Escalope „Vienna Style“ or veal cut natural 
M1, E1, W1 
 

Gemischter Schinken        €   8,50 
Mixed ham 
S5 
 

Geräucherter Lachs         €   9,50 
Smoked salmon 
F 
 

Rinderfilet          €   24,50 
Fillet of beef 
 
 

Zur Allergeninformation wenden Sie sich bitte an unsere Servicemitarbeiter        

-Inklusivpreise-  
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